
《酪梨醬》
酪梨奶油配玉米餅

“坎塔布里亞鳳尾魚”
鳳尾魚。 8盎司 

“但”
烤玉米棒

«帕德龍辣椒»
傳統半辣帕德龍辣椒

“香辣烤排骨”
阿根廷青醬豬肋排

“燉肉丸子”
自製傳統肉丸

克里奧爾香腸
阿根廷風味烤香腸

阿根廷餡餅
自製阿根廷肉餡餅

“普羅沃隆乾酪”
烤普羅沃洛乾酪佐牛至

“El Rancho Picnic”
什錦排骨、克里奧爾香腸和餡餅

烤蘆筍
烤蘆筍佐羅馬斯科醬

烤時令蔬菜
精選時令烤蔬菜

“甜麵包”
烤甜麵包

"Carpaccio de surlonge"
薄切牛柳配芝麻菜和帕瑪森乳酪

伊比利亞火腿
切成薄片的伊比利亞火腿

6.50歐元

8.80歐元

8.10歐元

8.90歐元

7.90歐元

8.10歐元

9.30歐元

9.20歐元

12.20 歐元

9.20歐元

13.20 歐元

10.90歐元

17.90歐元

12.90 歐元

14.90 歐元
沙

拉 “IU沙拉”
布拉塔起司配薄片番茄，淋上橄欖油和洋蔥。

覆盆子沙拉
混合沙拉佐核桃、山羊起司、櫻桃番茄和覆盆
子油醋汁

酪梨沙拉
什錦沙拉、酪梨和培根

卡普雷塞沙拉
馬蘇里拉起司、番茄和新鮮羅勒

什錦沙拉
生菜、番茄和洋蔥

10.40歐元

12.10歐元

11.90 歐元
12.40歐元

8.80歐元

幼兒
“El gauchito + 飲料” 12.95 歐元

小牛肉串配薯條 博洛尼亞通心粉裹麵包屑的雞柳條

我
們

的
會

議
“桃子風味豬排”
用阿根廷青醬或燒烤醬醃製的豬肋排

《伊比利亞的秘密》
烤伊比利亞豬肉塊

« Gardel（香腸牛排）»
450克西冷牛排（小牛肉或牛肉）

“入口”
烤牛腩排（小牛肉或牛肉）

裹麵包屑的小牛肉/雞肉
裹麵包屑的小牛肉或雞肉片

“鴨胸”
主廚特製覆盆子醬鴨胸

鄉村燒烤
阿根廷風味小牛肉排

“阿根廷牛排”
阿根廷西冷牛排

“豬蹄”
香草烤豬蹄

肋眼
優質肋眼牛排（小牛肉或牛肉）

“布宜諾斯艾利斯”
小牛肉裡肌配自製醬汁

“探戈（肋眼牛排）”
400克西冷牛排（小牛肉或牛肉）

《牧羊人》
烤豬排

“普羅沃洛乾酪漢堡”
自製漢堡佐普羅沃洛乾酪

安第斯山脈
烤小牛肉或雞胸肉佐阿根廷青醬

“牛裡肌牛排”
600克牛排

“牧場餐盤”
兩種部位：肋眼牛排和小牛肉片

“頂級牛肋排”
1200公克優質牛排（至少兩人份）

泊松
« Lubina o Dorada »
酒吧或多拉德

分享 沒有醬汁
“什錦烤肉”
精選我們最好的烤肉： 
排骨、西班牙辣香腸、香腸和牛腩
排

粉紅醬

阿根廷青醬 羅克福爾

燒烤 青椒

芥末

羅梅斯科

覆盆子

第二

1.80歐元45.60歐元

不含增值稅

16.20 歐元

13.70 歐元

19.40歐元

26.00歐元

19.20歐元

15.20 歐元

16.60歐元

15.95 歐元

19.20歐元

21.10歐元

26.90歐元

27.95 歐元

20.30 歐元

14.90 歐元

13.20 歐元

26.80 歐元

22.30歐元

66.00歐元

19.60歐元

沙
拉


